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Speisen & Getränke 



UNSERE NEUE SPEZIALITÄT 

Spagetti 
im 

Parmesanlaib 

Buttersoße 13,50 

Butter-Salbei-Soße 14,50 

Steinpilzsoße 17,50 

Frische Trüffel 20,50 
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Aperitivi    –  Aperitifs 
Prosecco11 0,1 l 3,80 

Limoncello Spritz11  mit Limoncello, Prosecco und Soda 0,3 l 6,50 

Aperol Spritz11   
mit Aperol, Prosecco und Soda 0,3 l 6,50 

Aperol Orange  0,3 l 6,50 

Aperol Maracuja  mit Aperol und Maracuja-Saft 0,3 l 6,50 

Hugo4  0,3 l 6,50 

Campari Soda11  0,3 l 6,50 

  

Alle Preise in Euro, inklusive gesetzl. MwSt und inklusive Bedienung  –  Stand 10.08.2023 

1 = mit Konservierungsstoff   2 = mit Geschmacksverstärker  3 = mit Antioxidationsmittel   4 = mit Farbstoff   5 = mit Phosphat 

6 = mit Süßungsmittel   7 = mit Koffein   8 = mit Chinin   9 = geschwärzt   10 = enthält eine Phenylalaninquelle 

11 = geschwefelt (enthält Sulfite)   Glutenhaltiges Getreide: A1(Weizen) A2(Gerste)   B = Krebstiere   C = Eier   

G = Milch(einschließlich Laktose)  H = Schalenfrüchte  N = Weichtiere 
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Antipasti   –  Vorspeisen
Gemischter Vorspeisenteller für 2 Personen 24,50 
mit gegrilltem Gemüse, rohem Rindfleisch-Carpaccio und Vitello Tonnato 

Antipasti  -  Vegetarisch 9,50 
mit gegrilltem Gemüse und Mozzarella

G

Mozzarella Caprese 8,50 
mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum 

Gemischter Vorspeisenteller 13,00 
mit gegrilltem Gemüse, rohem Rindfleisch-Carpaccio und Vitello Tonnato 

Rinder-Carpaccio 13,00 
Hauchdünnes fein gewürztes Rindfleisch-Carpaccio mit Blattsalat, Kirschtomaten 

und Parmesan
G

Vitello Tonnato 13,00 
Hauchdünne Scheiben von Kalbfleisch, 

 
mit Thunfisch-Sauce und Kapern 

Parmaschinken mit Melone 10,50 
Parma-Schinken mit Honigmelone, Brot und Butter 

Zuppe   –  Suppen 
Tomatensuppe 5,50 

Gemüsesuppe 6,50 

Fischsuppe 10,90
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Insalata   –  Salate 
Insalata Italia 12,50 
Gemischter Salat mit Schinken

1,V
, Käse

G
, gekochtem Ei

C
 und Kalamata-Oliven

9

Insalata Mista 7,50 
Gemischter Salat der Saison 

Kleiner Beilagensalat 4,00 

Salat mit Hähnchenbrust-Filet 13,50 
Gemischter Salat mit knusprig gebratenem Hähnchenbrustfilet, Kalamata- 
Oliven

9
 und gekochtem Ei

C

Salat mit Thunfisch und Artischocken 12,50 
Gemischter Salat mit Schafskäse

G
, Artischocken, Thunfisch und Kalamata-Oliven

9

Salat Coco Pazzo 14,50 
Gemischter Salat mit frischen gebratenen Champignons, Garnelen

B
 und

Kalamata-Oliven
9

Salat mit Lachs 14,50 
Gemischter Salat mit Streifen von gegrilltem Lachs, mit Kalamata-Oliven

9
 und

gekochtem Ei
C

Piatta di Pasta   –  Nudelgerichte 
Pasta Pomodoro 8,50 
Penne mit Tomatensauce und Parmesan-Käse

G

Spaghetti Bolognese 12,50 
mit Hackfleisch in Tomatensauce 

Spaghetti Aglio e Olio 8,50 
pikant, mit Knoblauch & Olivenöl (scharf) 

Pasta Quattro Formaggi 11,50 
Penne mit Gorgonzola-

G
, Mozzarella-

G
, Parmesan-Käse

G
 und Schafskäse

G

Pasta Carbonara 11,90 
Spaghetti mit Ei

C
 und Speck

1
 in einer Parmesan-Sahne-Sauce

G

Pasta Matriciana 11,90 
Linguini mit Speck

1
 und Tomatensauce

Penne Arrabiata 10,90 
mit Kapern, Kalamata-Oliven

9
und Knoblauch, in pikanter Tomatensauce (scharf)

 

Tortellini Quattro Formaggi 11,90 
mit Gorgonzola-

G
, Mozzarella-

G
, Parmesan-Käse

G
, Schafskäse

G
 und

Sahnesauce
G

Linguine Calamareti 13,50
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12,90

14,50 

10,90 

12,90 

16,90 

14,50 

13,90 

12,50 

12,50 

11,90 

12,50 

13,50 

Piatta di Pasta   –  Nudelgerichte 
Gnocchi Sorrentina 

mit Mozzarella
G

 und Basilikum

Gnocchi al Salmone e Zucchine 

mit Zucchini, Lachs und Tomaten, in Sahnesauce
G

Tortellini alla Panna 

mit Schinken
1,V

-Sahne-Sauce
G

Penne al Tonno 

mit Thunfisch, Gorgonzola
G

, mit Tomaten-Sahnesauce

Linguini ai Frutti di Mare 

mit Meeresfrüchten
B,N

 und Tomatensauce

Tagliatelle al Salmone 

mit Lachs und Zucchini, in einer Tomaten-Sahnesauce
G

Tagliatelle mit Hähnchenbrust-Filet 
mit Streifen von Hähnchenbrust-Filet, frischen Champignons 

in Sahnesauce
G

Pasta al Forno  A1    –  Überbacken
Canelloni Vegetariana  -  vegetarisch 

mit Ricotta
G

 und Spinat in Tomaten-Sahnesauce
G

, mit Mozzarella-Käse
G

 überbacken

Canelloni 

mit Hackfleisch vom Rind und einer Tomaten-Sahnesauce
G

 , mit Mozzarella-Käse
G

überbacken 

Canelloni mit Lachs und Grüne Spargel 
Gefüllt mit frische Lachs, grüne Spargel, Frischkäse, mit Tomaten-SahnesauceG , mit 
Mozzarella-KäseG überbacken 

Rigatoni al Forno  -  vegetarisch 

mit frischem Gemüse und einer Tomaten-Sahnesauce
G

, mit Mozzarella-Käse
G

überbacken 

Rigatoni al Forno 
mit Hackfleisch vom Rind, frischen Champignons, Erbsen und einer Tomaten- 

Sahnesauce
G

, mit Mozzarella-Käse
G

 überbacken

Lasagne al Forno 

mit hausgemachtem Hackfleisch vom Rind, mit Mozzarella-Käse
G

 überbacken

14,50 
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 Pizze A1  –  Pizzen aus dem Steinofen 
- Alle Pizzen sind zubereitet mit Teig aus glutenhaltigem Weizen, mit Tomatensauce und Mozzarella Fior di Latte
- Familien-Pizzen mit 50 cm Durchmesser nur zum Abholen für außer Haus oder zum Mitnehmen   -----------

Durchmesser 33 cm 50 cm 

Pizza Speciale 12,50 24,00 
mit Salami

1
, Schinken

1,V
, Peperoni, frischen Champignons, Paprika und Oliven

9

Pizza Prosciutto 11,00 22,50 
mit Schinken

1,V 

Pizza Salami 11,00 22,50 
mit Salami

1 

Pizza Salami & Prosciutto 11,50 23,00 
mit Salami

1
 und Schinken

1,V 

Pizza Boscaiola 11,50 23,00 
mit Schinken

1,V
 und frischen Champignons

Pizza Diavolo 11,50 23,00 
mit scharfer Salami

1
 und frischen Champignons

Pizza Bella 12,50 23,50 
mit scharfer Salami

1
, frischen Kirschtomaten, Oliven

9
 und Grana-Käse

G

Pizza Rebecca 11,50 23,50 
mit Thunfisch, Sardellen und Kapern, pikant 

Pizza Ricardo 12,50 23,50 
mit scharfer Salami

1
, Gorgonzola-Käse

G
 und Zwiebeln 

Pizza Hawaii 11,50 23,50 
mit Schinken

1,V
 und Ananas

Pizza Quattro Formaggi 11,50 23,50 

mit Gorgonzola-
G

, Mozzarella Fior di Latte -
 G

, Parmesan-
 G

 und Schafskäse
G

Pizza Napoli 11,50 22,50 
mit Tomatensauce, Kapern, Oliven

9
 und Sardellen  –  eine Pizza ohne Käse

 

Pizza Calzone 11,50 -.- 
mit Salami

1
, Schinken

1,V
, frischen Champignons und gekochtem Ei

C

Pizza Calzone Vegetariana  -  vegetarisch 11,50 -.- 
mit Spinat, Gorgonzola

G
, Paprika und frischen Champignons

Pizza Frutti di Mare 13,50 26,50 
mit Meeresfrüchten

B,N

Pizza Tonno 12,50 24,00 
mit Thunfisch und Zwiebeln 

Änderungswünsche / zusätzliche Auflagen für Ihre Wunsch-Pizza: je 1,00 Euro, bei Familienpizza je 2,00 Euro 
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  Pizze A1  –  Pizzen aus dem Steinofen
- Alle Pizzen sind zubereitet mit Teig aus glutenhaltigem Weizen, mit Tomatensauce und Mozzarella Fior di Latte
- Familien-Pizzen mit 50 cm Durchmesser nur zum Abholen für außer Haus oder zum Mitnehmen   -----------

Durchmesser 33 cm 50 cm 

12,50 23,50 

13,50 24,50 

12,50 23,50 

12,50 23,50 

11,50 23,50 

12,50 24,50 

12,90 ---- 

12,50 24,50 

13,50  28,50 

12,50 24,00 

10,00 22,50 

8,50 17,50 

7,50 -.- 

4,50 -.- 

Pizza Coco Pazzo 

mit scharfer Salami
1
, Oliven

9
 und Kapern

Pizza Parma 

mit Parma-Schinken, Rukula und Grana-Käse
G

Pizza Caprese 

mit frischen Tomaten, frischem Mozzarella
G

 und Basilikum

Pizza Capricciosa 

mit Schinken
1,V

, scharfer Salami
1
, Artischocken und Oliven

9

Pizza Vegetariana  -  vegetarisch 

mit Tomaten, frischen Champignons, Brokkoli, Paprika, Oliven
9
 und Zwiebeln

Pizza Prosciutto & Broccoli 

mit Schinken
1,V

, Brokkoli und Sauce Hollandaise

Pizza Carbonara 

mit Speck
1
, Ei

C
, Zwiebeln, Sahne

G
 und Mozzarella

G
 - ohne Tomatensauce

Pizza Emiliana 

mit Schinken
1,V

, Sahne
G

 und Mozzarella
G

 - ohne Tomatensauce

Pizza Chicken 
mit Hähnchenbruststreifen und Pommes 

Pizza Quattro Stagioni 

mit Schinken
1,V

, Salami
1
, Oliven

9
und frischen Champignons

Pizza Funghi 
mit frischen Champignons 

Pizza Margherita 

mit Tomaten, Mozzarella Fior di Latte - Käse
G

 und Basilikum

Pizza Bruschetta 
mit Tomaten, Olivenöl und Basilikum 

Pizzabrot 
mit Olivenöl, Oregano und Salz 

Pizza Nutella 
mit NutellaG und Puderzucker

Änderungswünsche / zusätzliche Auflagen für Ihre Wunsch-Pizza: je 1,00 Euro, bei Familienpizza je 2,00 Euro 

8,50 -.- 
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Carne   –  Fleischgerichte 

Saltimbocca alla Romana  20,50 
Gebratene Kalbsmedaillons mit Schinken

1,V
 und Salbei, in Weißweinsauce und  

Butter, mit Rosmarin-Kartoffeln und frischem Gemüse 

Rumpsteak vom Grill  –  250 g  27,50 
mit gegrilltem Gemüse und Rosmarin-Kartoffeln 

Piccata Milanese  19,50 
Kalbsfilet mit Linguini und einer Tomaten-Sahnesauce

G
  

Sorpresa Coco Pazzo  18,50 
Hähnchenbrust-Filet-Streifen, gegrillt, mit Peperonata-Gemüse und mit  
Mozzarella-Käse

G
 überbacken 

Schweinemedaillons  16,90 
in Champignon-Rahmsauce

G
, mit Rosmarin-Kartoffeln 

Hähnchenbrust-Filet vom Grill  16,50 
Hähnchenbrust-Filet, gegrillt, mit Rosmarin-Kartoffeln 

 
 
 

 
 

Pesce   –  Fischgerichte 

Dorade vom Grill  21,50 
mit gegrilltem Gemüse und Risotto  

Wolfsbarsch vom Grill  21,50 
mit gegrilltem Gemüse und Risotto 

Calamari vom Grill  17,50 
gegrillter Tintenfisch, mit gegrilltem Gemüse und Risotto 

Lachs vom Grill  18,50 
mit gegrilltem Gemüse und Risotto 

Calamari Fritti  17,50 
Tintenfisch gebacken, mit Pommes Frites  

Scampi vom Grill  22,50 
mit gegrilltem Gemüse und Risotto  

Fischplatte  25,90 
mit gegrilltem Gemüse und Risotto  

Surf 'n' Turf  29,50 
mit gegrilltem Gemüse und Risotto  

Lachs vom Grill  20,50 
in grüner Pfeffersauce, mit Risotto 
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Dolce   –  Desserts 

TiramisuG,C 5,90 

Panna CottaG  5,90 

Tartufo-EisG  5,90 

Soufflé al CioccolatoG  5,90 

Apfelküchle mit Vanille-EisG  5,90

 

 

 

 

 

 

 

Bevande Calde   –  Warme Getränke 

Espresso7   2,20 

Espresso Doppio7 doppelter Espresso  2,80 

Espresso Macchiato7   2,40 

Tasse Kaffee7   2,80 

Cappuccino7, G  3,00 

Latte Macchiato7, G  3,00 

Tasse Tee verschiedene Sorten  2,50 
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Birre   –  Biere 

Helles BierA1   Benediktiner vom Fass 0,5 l 4,50 

Pils A1   Bitburger vom Fass 0,4 l 4,00 

Hefeweizen A1,A2   hell, Benediktiner vom Fass 0,5 l 4,50 

Alkoholfreies Bier A2   Bitburger  0,3 l 3,50 

Alkoholfreies WeizenA1,A2   Benediktiner  0,5 l 4,50 

Cola-Weizen A1,A2,4,7   0,4 l 4,00 

Radler A1   0,4 l 4,00 

 
 

Digestivi   –  Magenbitter 
Grappa Trester 2 cl 2,80 

Amaretto    Mandellikör 2 cl 2,80 

Amaro Averna Mandelbitter 2 cl 2,80 

Amarula    Frucht-Sahnelikör 2 cl 2,80 

Ramazotti    Kräuterlikör 2 cl 2,80 

Sambuca Anislikör 2 cl 2,80  

Vecchia Romagna Brandy 2 cl 3,20 

Ouzo    Traubentrester 2 cl 2,80 

Frangelico Haselnusslikör 2 cl 2,80 

Fernet Branca    Magenbitter 2 cl 2,80 

Amaretto Mandellikör  2 cl 2,80  
 
 

 

Long  Drink   –  Long  Drinks 
Jacky Cola    Jack Daniel’s & Coca Cola 4 cl 7,50 

Vodka Red Bull Wodka & Red Bull 4 cl  7,50 
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Unsere hausgemachten Limonaden 
Coco Modo  0,4 l 5,90 
Limonade mit Minze, Yuzu, Maracuja, Sprudelwasser 

Pazzo Limonade  0,4 l  5,90     
Limonade mit Minze, Waldmeister, Bitter Lemon, Sprudelwasser  

Juice  0,4 l  5,90     
Limonade mit Mangopüree, Maracuja, Grenadine, Sprudelwasser  

Fresh  0,4 l  5,90     
Limonade mit Minze, Ginger Ale, Fanta, Sprudelwasser  

Raspberry-Limonade 0,4 l  5,90     
Himbeerpüree, Zitronensaft, Läuterzucker, Sprudelwasser  

Honig-Limonade  0,4 l  5,90     
Zitrone, Minze, Honig, Sprudelwasser 
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Bevande Analcoliche   –  Alkoholfreie Getränke 
Aqua Panna   Stilles Mineralwasser 0,5 l 4,20 

San Pellegrino   Mineralwasser mit Kohlensäure 0,5 l  / 4,20 1 l /  6,50 

Tafelwasser   Mineralwasser mit Kohlensäure 0,4 l 2,50 

Bitter Lemon2, 8  0,4 l 3,50 

Coca-Cola4,7  0,4 l 3,00 

Fanta1 0,4 l 3,00 

Sprite1 0,4 l 3,00 

Spezi7,3,4 0,4 l 3,00 

Succhi di Frutta   -   Säfte
Orangensaft1 0,4 l 3,20 

Orangensaft-Schorle1 0,4 l 3,00 

Maracuja-Saft1 0,4 l 3,20 

Maracuja-Saft-Schorle1  0,4 l 3,00 

Apfelsaft1 0,4 l 3,20 

Apfelsaft-Schorle1 0,4 l 3,00 

Johannisbeersaft1 0,4 l 3,20 

Johannisbeersaft-Schorle1 0,4 l 3,00 

Blauer Traubensaft1 0,4 l 3,20 

Blaue Traubensaft-Schorle1 0,4 l 3,00 

Stand: 06.02.2024 
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Weinkarte 
Vino blanco - Weißwein  0,20l 0,75l

Weißweinschorle 4,50 € (0,25l) 
Trocken  oder  Süß 

Ponte Pinot Grigio IGT - Veneto 5,50 € 
Trocken | Blumig | Fruchtig 

Tollo Chardonnay IGT - Abruzzen 5,50 € 
Trocken | Lebhaft | Zart 

Visconti Lugana Collo Lungo DOC- Lombardei 6,50 € 21,80 € 
Trocken | Grüner Apfel | Birne 

Nomad Pinot Grigio - Dealu Mare 5,50 € 18,50 € 
Birne | Tropische Frucht | Ananas 

Colomba Bianca Zibibbo DOC - Sizilien 5,50 € 18,50 € 
Mandelbüte | Orangenblüten | Salbei 

Vino rosato - Roséwein
Concilio Pinot Grigio Rose IGT - Trentino 5,50 € 18,50 € 
Trocken | Blumig | Aromatisch 

Vino rosso - Rotwein 
Ponte Merlot IGT - Veneto 5,50 € 
Trocken | Rote Beerenfrucht | Weich 

Tollo Montepulicano IGT - Abruzzen 5,50 € 
Trocken | Wildkirsche | Körperreich 

Poggio del Sasso Chianti DOC - Toskana 5,50 € 
Waldbeeren | Pflaumen | Würzig 

Medici Lambrusco IGT - Emilia Romagna 5,50 € 
Lieblich | Rote Beerenfrucht | Feinperlig 

Nomad Merlot DO - Dealu Mare 5,50 € 18,50 € 
Brombeere | Kirsche | Johannisbeere 

Torrevento E Arte Primitivo IGT - Apulien 5,50 € 18,50 € 
Heidelbeere | Zimt | Johannisbeere 
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Mobil   0151  –  272  326  91 

Telefon   09135  –  727  39  09 

Tischreservierung
Reservieren Sie Ihren Lieblingstisch, täglich während der Öffnungszeiten. 

Ihre Feier – Wir kochen und machen den Service
Sie haben etwas zu Feiern? Geburtstag, Jubiläum, Kommunion, Konfirmation, 

Hochzeit oder einen anderen Anlass? Oder ein Geschäftsessen mit Kollegen oder 

Kunden? Reservieren Sie täglich während der Öffnungszeiten. 

Pizza bestellen & abholen
Telefonisch bestellt können Sie etwa 20 Minuten später Ihre Pizza bei uns 

abholen. Sie bekommen alle Pizzen als große 33 cm Pizza oder als Familienpizza 

mit 50 cm Durchmesser. 

Öffnungszeiten
SO, MO, MI – FR :  11-14 Uhr  +  17-23.30 Uhr 

SA:  17-23.30 Uhr 

DI:  Ruhetag 

Pizzeria de Coco Pazzo  *  Hauptstrasse 4  *  91085 Weisendorf 

Email:  info@de-coco-pazzo.de 

www.de-coco-pazzo.de
Kontakt im Smart Phone speichern 
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